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Коллектив журнала рад приветствовать своих постоянных подписчиков и всех тех, кто 
только присоединился к нашей дружной компании в наступившем 2018 г.! 

В начале года принято задумываться о будущем, составлять планы и определять основные 
направления работы. Конечно, в отрасли еще много сложностей и нерешенных задач, но, к 
примеру, мы можем уже сейчас более эффективно контролировать качество и безопасность 
выпускаемой продукции в условиях рыночной конкуренции, увеличения объемов произ-
водства продовольственных товаров и свободной торговли, в том числе мясного сырья и 
мясных продуктов. Данной теме мы посвятили этот тематический номер. 

Раннее выявление и удаление вредных или потенциально опасных компонентов при про-
изводстве мясной продукции является очень важной задачей с точки зрения обеспечения 
качества и безопасности производимых пищевых продуктов. Отечественными и междуна-
родными стандартами предусмотрен контроль максимального (или допустимого) уровня для 
контаминантов. Авторами О.Б. Рудаковым и Л.В. Рудаковой рассмотрены источники контами-
нации пищевой продукции на разных стадиях ее производства и возможности современных 
хроматографических методов в контроле контаминантов. 

Посторонние материалы в продукции представляют реальную угрозу здоровью потреби-
телей. Для предотвращения их попадания в продукты производителям требуются передовые 
и полностью автоматизированные инспекционные системы, способные обеспечить надежное 
качество без ущерба для производительности. Сверхсовременные высокоэффективные рент-
геновские сканеры, представленные в статье Р.А. Румянцева, способны обнаружить посто-
ронние предметы из металла, стекла, камня и пластмасс различной плотности, а также про-
верить продукцию на комплектность, наполнение и правильность формы. И.А. Лукьянов 
рассказывает на страницах нашего  журнала о том, как можно обезопасить продукт от метал-
лических частиц с помощью металлодетектора, предотвратив тем самым возвраты и жалобы 
потребителей, а следовательно,  и соответствующий экономический и имиджевый ущерб.

Когда мы говорим о качестве продуктов, нельзя не отметить важность точного взвешивания 
и качественной упаковки мясной продукции. Статья Нины Кавтарадзе – о новых линиях по 
упаковке мяса птицы с фиксированным весом, оснащенных системой видеоконтроля за ка-
чеством упаковки. 

Читайте наш журнал и будьте всегда успешными!
Всегда ваши «Мясные технологии»
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