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Материалы, изложенные в пособии, будут полезны также для ветеринар-

ных специалистов, работающих на предприятиях по производству и переработке 

сырья животного происхождения, при организации и проведении ветеринарно-

санитарных работ. В настоящем пособии представлены материалы по ветери-

нарно-санитарной обработке в различных цехах мясокомбинатов и порядок вы-

полнения гигиенических мероприятий с учётом оборудования, а также по прове-

дению дезинфекции, дезинсекции и дератизации на производственных участках, 

связи с органами Госсанэпиднадзора по вопросам гигиены. Кроме того, вклю-

чены правила техники безопасности и личной гигиены при работе с дезинфици-

рующими средствами, перечень наиболее эффективных моющих и дезинфици-

рующих средств, применяемых в цехах мясокомбинатов. Заслуживает внимание 

раздел «Ветеринарное инспектирование цехов и предприятий мясной промыш-

ленности» и «Приложения», так как они позволяют использовать учебное посо-

бие практическим ветеринарно-санитарным врачам, работающим в органах гос-

ударственной ветеринарной службы и в лабораториях ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 
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